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Geatti [

ELECTROLUX

sono lieti di invitarla agli PARTNER
Showcooking all'interno della Mobile Kitchen di Electrolux Professional
Trieste, 9-12 ottobre - Villaggio Barcolana (fronte Stazione Marittima)

Electrolux Professional

Discover a new erain
professional cooking

European
Tour 2014-15




9-10-11 ottobre

e

log, Giovedi 9 ottobre

[’Associazione Cuochi Trieste e

Emilio Cuk

Maestro di cucina F.I.C

Sergio Jugovaz

Al Nuovo Antico Pavone

'\O“

woé& : 10.00
I" Electrolux Chef Academy riveleranno i Z % 11.00
segreti della tradizione gastronomica regionale 16.00

Luca Gioiello

Arcoriccardo

attraverso showcooking realizzati con le piti innovative soluzioni 19.00
di Electrolux Professional: forni combi e abbattitori, piastre di
cottura di ultima generazione (ecotop, induzioni e wok della linea
thermaline # ), frigoriferi in classe energetica 8, lavastoviglie a
basso consumo.

Sebastiano Scaggiante

Venerdi 10 ottobre

Pasticceria Eppinger

10.00

Ezio Zanon

Scuola Alberghiera

11.00

Michele Grandi

Pepenero Pepebianco

16.00

Andrea Latin

Pescheria Tognon

19.00

Germano Pontoni

Sabato 11 ottobre

Maestro di cucina F.I.C.

10.00

Roberto Ubaldini

Ego

11.00

Marco Pavel

Posta (Basovizza)

16.00

Daniele Valmarin

Hostaria Ai tre magnoni

19.00

12 ottobre - Special Showcooking

Direttamente dalla trasmissione “Dalle Malghe al Mare FVG”,
Fabrizio Nonis, il macellaio giornalista pit famoso della tv, ed
Emanuele Scarello, il pluristellato Chef del ristorante Agli Amici
di Godia (Udine), ospiti di Electrolux Professional.

Tre gli appuntamenti della giornata, tre i prodotti tipici della
regione, tre i piatti “principe”, un unico comun denominatore:
la tecnologia delle soluzioni Electrolux Professional.

Tre sessioni da non perdere, alle ore 12.00, alle 14.30 e alle 16.30

L’aspettiamo all’Electrolux Mobile Kitchen.

Sergio Mian

Maestro di cucina F.I.C.




